
HACIENDA MONASTERIO 2022
RIBERA DEL DUERO DO BIO 14.5° 1.5L

1.5l 

Marke
Hacienda Monasterio

Herkunft Land
Spanien

Herkunft Region
Ribera del Duero

Jahrgang
2022

Alkoholgehalt
14.5 %

Weinfarbe
Rot

Rebsorte
Cabernet Sauvignon , Malbec , Tempranillo , Tinto Fino

Passt zu Eintopf , Grill BBQ , Hartkäse , Lamm,Wild,Rind

Herstellungsprozess
Ribera del Duero DO von der Hacienda Monasterio ist eine 
Assemblage aus 80% Tempranillo, 10% Merlot und 10% Cabernet 
Sauvignon. Vergärt im Stahltank und dann 17 Monate in 
französischen Barriques (30% neu) ausgebaut. 

Trinktemperatur
16 °C - 18 °C 

Trinkreife bis
2036

Allergene
Enthält Sulfite

Auszeichnungen
Robert Parker , 95 Punkte
Falstaff , 93 Punkte

127.00
(inkl. MwSt.)
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